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Wesele w Hotelu Apollo




HOTEL

ilepowtarzalne wydarzenia wymagajg odpowiedniej
oprawy. Hotel Apollo, to miejsce w ktorym, w wyjgtkowej
atmosferze i w gustownych wnetrzach, zorganizujg Panstwo
wymarzone wesele. Wieloletnie doSwiadczenie oraz profesjo-

nalizmm naszego zespotu skutkujg zaufaniem, jakim obdarzyty

nas Pary Mtode.




SALA BALOWA

Hotel Apollo z duma prezentuje Sale Balowa
7 200-letnia historia i tradycja!

Oddojemy do Panstwa dyspozycji przestronng powierzch-
nie restauracyjnq, ktora w potgczeniu z Salg Balowq, moze
pomiesci¢ w komfortowych warunkach, nawet 140 oséb. Na
tej samej Sali, wiele lat temu bawit sie sam Cesarz Fryderyk

Wilhelm, a dzieki starannej renowadcji oraz nowoczesnemu

wyposazeniu, nabrata ona dostosowanego do dzisiejszych

potrzeb charakteru.




KUCHNIA

S tarannosé Szefa Kuchni oraz catego Zespotu sprawia, ze
tradycja tqczy sie u nas z nowoczesnosciq. Przygotowalismy
dla Panstwa trzy wyborne warianty menu, z dwoma zestawa-
mi do wyboru, ktére wedle Panstwa zyczen, mozna modyfiko-

wac i dostosowac¢ do wszelkich potrzeb.

Kazdy pakiet przyjecia weselnego
zawiera w cenie:

Y
Y
Y
Y
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Pokéj z widokiem na morze dla Pary Mtodej, przy liczbie
Gosci od 50 os6b.

Powitanie Pary Mtodej chiebem i solq

Toast winem szampanskim dla wszystkich Gos$ci
Powitalny czerwony dywan przed wejsciem do hotelu
Miejsca parkingowe dla Gosci



MENU SREBRNE

Zupa

Ztocisty rosot z makaronem

Danie gtéwne

Kotlet schabowy zapiekany z pieczarkami i mozzarellg
Pieczone udka kurczaka aromatyzowane rozmarynem
Zeberka w marynacie miodowo-musztardowej
Dodatki

Ziemniaki purée

Ziemniaki ziotowe

Warzywa gotowane z maslang okrasq

Bukiet surowek

Deser

Gruszka w sosie czekoladowym z lodami

Danie Gorqcel

Pieczen szlachecka z karkéwki z ziemniakami purée i satatkq z buraczkow
Danie gorqce Il

Bigos mysSliwski z pieczywem oraz barszczyk czerwony
Danie goraqce lll

Szasztyk drobiowy z ryzem jaSminowym

Zimny bufet

Battycki toso$ faszerowany

Dorsz w pomidorowym sosie stodko-kwasnym
Tradycyjny tatar wotowy

SledZ marynowany, podany na salsie jabtkowej
Satatka Cezara z grillowanym kurczakiem i pieczonym boczkiem
Tradycyjna satatka jarzynowa

Roladki ze schabu z tartym chrzanem i kaparami
Galaretka drobiowa

Karkéwka na ostro, zaprawiana czosnkiem

Galantyna z kurczaka z bakaliami

Pasztet z zurawing

Schab po warszawsku

Deska serow wtoskich, francuskich, polskich

POPRAWINY 60 ZL/ CENA ZA OSOBE

Zur na maslance z tartym chrzanem i biatg kietbasq

Pieczona piers z kurczaka, nadziewana szpinakiem i gorgonzolg, w lekkim
sosie Smietankowym, z ziemniakami purée i paprykg marynowang
Napoje niewliczone w cene (za wyjgtkiem kawy i herbaty).

MENU SREBRNE

Zupa

Esencjonalna zupa grzybowa z kluseczkami
Danie Gtéwne

Rumiany kotlet schabowy

Kotlet devolay

Kotlet mielony z karkéowki, nadziewany pieczarkq
Dodatki

Ziemniaki purée

Pieczone czqgstki ziemniakdow

Zasmazana biata kapusta

Bukiet surowek

Deser

Sernik z gorgcymi malinami

Danie Gorqce |

Wegierska zupa z wotowiny, pachngca tymiankiem, podana z bagietkq
Danie Gorqce ll

Pieczen szlachecka z karkéwki w sosie witasnym, ziemniaki purée, warzywa gotowane

Danie Gorqce lll

Esencjonalny barszcz czerwony, gotowany na swiezych warzywach i owocach, krokiet

z kapustq i grzybami

Zimny bufet

Wykwintny tosos faszerowany

Tatar ze srebrnego tososia battyckiego
SledZ w trzech smakach

Satatka jarzynowa

Jaja faszerowane na trzy sposoby

Satatka grecka doprawiana oliwg extra virgin
Dorsz w sosie pomidorowym

Domowa satatka jarzynowa

Galaretka drobiowa

Schab faszerowany Sliwkag

Karkéwka pieczona

Schab po warszawsku

Deska serow wtoskich, francuskich i polskich

POPRAWINY 60 ZL/ CENA ZA OSOBE

Zur na maslance z tartym chrzanem i biatg kietbasqg
Pieczony udziec z indyka w sosie, z ziemniakami purée i satatkqg z buraczkow
Napoje niewliczone w cene (za wyjgtkiem kawy i herbaty).



MENU ZEOTE

Zupa

Ztocisty rosot krolewski z trzech gatunkow mies

Danie Gtéwne

Kotlet schabowy zapiekany z mozzarellq i pieczarkami
Zrazy wotowe

Piers z kurczaka faszerowana musem z indyka z sosem ziotowym
Dodatki

Ziemniaki purée ze Swiezym koperkiem

Pieczone szyszki ziemniaczane

Warzywa gotowane na parze z maslang okrasqg
Bukiet surowek

Deser

Sernik cynamonowo-miodowy

Daniel

Szasz8@md=b r o valezrnaspiald stagobd pgkaaw, podany z ryzem na sypko i satatkq orientalng

Danie Gorgce ll

Tranzerowany udziec wieprzowy z kapustq zasmazang i ziotowymi kopytkami
Danie Gorgce lll

Flaczki wotowe na ostro ze swiezq bagietkq

Zimny bufet

Battycki fosos faszerowany

Straganik ryb Swiezo-wedzonych (’rosoé,pstrqg,wegorz)

Sledz na kolorowej salsie paprykowe;j

Tradycyjny tatar wotowy, ze Swiezym jajem

Dorsz w pomidorowym sosie stodko-kwasnym

Jajko na plasterku pomidora z sosem czosnkowym

Karkéwka na ostro po zbojnicku

Rolada drobiowa z warzywami i zielonym pieprzem

Pasztet z gesiny

Deska serow wtoskich, francuskich, polskich

Pieczony schab otarty rozmarynem

Galaretka drobiowa

Satatka cezara z kurczakiem i pieczonym boczkiem, doprawiona sosem cesarskim
Tradycyjna satatka jarzynowa

Dipy.,marynaty,pieczywo

POPRAWINY 60 ZL/ CENA ZA OSOBE

Zur na maslance z tartym chrzanem i biatg kietbasg

Pieczony udziec z indyka w sosie z ziemniakami purée i satatkg z buraczkow.
Napoje niewliczone w cene (za wyjagtkiem kawy i herbaty).

MENU ZEOTE

Zupa

Zupa z podgrzybkow z kwasng smietanq z tazankami
Danie Gtéwne

Kotlet schabowy zapiekany z pieczarkq i mozzarellg
Kotlet mielony z karkéwki, nadziewany serem i pieczarkqg
Pieczen szlachecka w sosie wtasnym

Dodatki

Ziemniaki purée z koperkiem

Pieczone szyszki ziemniaczane

Warzywa gotowane na parze z maslang okrasqg

Bukiet surowek

Deser

Sernik Monaco

Danie gorqce |

Boeuf Strogonow z bagietkqg

Danie gorqce Il

Tranzerowany udziec wieprzowy, z kapustg zasmazang i ziotfowymi kopytkami
Danie goraqce lll

Esencjonalny barszczyk czerwony, pachngcy polskim czosnkiem, w towarzystwie krokieta z

kapustq i

grzybami

Zimny bufet

Battycki tosos faszerowany

Wybor ryb wedzonych (tosos, pstrag, wegorz)

Dorsz w occie owocowym z cebulkg

Sledz marynowany w winie podany z cebulkq i ogérkiem konserwowym
Wykwintny tatar z tososia battyckiego

Jaja faszerowane na trzy sposoby

Satatka z gotowanym jajem, szynkaq, zielonym porem, kukurydzq i sosem majonezowym
Galaretka drobiowa

Deska serow polskich, wtoskich, francuskich

Schab pieczony doprawiony majerankiem

Roladki z boczku nadziewane watréobka drobiowq i Sliwka

Karkéwka pieczona, ostro zaprawiana czosnkiem

Dipy, marynaty, pieczywo

POPRAWINY 60 ZL/ CENA ZA OSOBE

Zur na maslance z tartym chrzanem i biatg kietbasg

Pieczony udziec z indyka w sosie z ziemniakami purée i satatkg z buraczkow.
Napoje niewliczone w cene (za wyjgtkiem kawy i herbaty).



MENU PLATYNOWE

Zupa

Zur dworski z borowikow

Danie gtéwne

Poledwiczka faszerowana szpinakiem i serem gorgonzola

Piers z gesi skropiona sosem pomaranczowym z kardamonem

tosos$ battycki pieczony z masetkiem ziotowym

Dodatki

Ziemniaki purée

Ziemniaki ziotowe pieczone.

Warzywa gotowane na parze z maslang okrasqg

Bukiet surowek

Deser

Czekoladowe ciasto z wisniami

Danie gorqgce |

Plastry pieczonej kaczki z zurawing, podane na jabtkowo-miodowej salsie z
ziemniaczanym muslinem

Danie gorgce Il

Tranzerowany udziec wieprzowy, serwowany przez szefa kuchni w gali ognia, z kapustqg
zasmazang i ziotowymi kopytkami

Danie gorqce lll

Esencjonalny, polskim czosnkiem pachnaqcy, barszczyk czerwony z wypieczonym
krokietem z kapustq i grzybami

Zimny bufet

Wykwinty tosos battycki faszerowany

Stragan ryb swiezo-wedzonych (tosos, pstrqg, wegorz)

Dorsz w warzywach z sosem maslano-warzywnym

Sledz na salsie jabtkowo—miodowe;j

Wykwinty Tatar z tososia battyckiego

Carpaccio z poledwicy wotowej z ziotowq oliwq, bukietem satat i ptatkami parmezanu
Duszona karkéwka ostro zaprawiana czosnkiem

Schab ze sliwkg

Roladki ze schabu z tartym chrzanem i owocami kopcow

Satatka Capresse z pomidorem i mozzarellq, zroszona bazyliowym pesto
Satatka Cezara z grillowanym kurczakiem i pieczonym boczkiem

Galaretka drobiowa

Deska serow francuskich, szwajcarskich i polskich

POPRAWINY

Zur na maslance z tartym chrzanem i biatg kietbasqg
Pieczony udziec z indyka w sosie z ziemniakami purée i satatkqg z buraczkow
Napoje wliczone w cene.

MENU PLATYNOWE

Zupa

Zupa krem z soczystego pomidora ze stodkqg Smietankq i Swiezq bazyliq

Danie gtéwne

Poledwica wieprzowa z kaparami po kasztelansku

Pieczona piers z kurczaka, faszerowana cielecing i orzechami wtoskimi z sosem
imbirowo—-orzechowym

tosos z pieca, duszony na parze z mastem ziotowym

Dodatki

Ziemniaki purée

Domowe kopytka

Fasolka szparagowa

Bukiet surowek

Deser

Tiramisu

Danie gorqce |

Pieczone uda kurczaka, aromatyzowane rozmarynem z frytkami i satatkg ze swiezych
warzyw z sosem cezara

Danie gorqgce Il

Tranzerowany udziec wieprzowy, serwowany przez szefa kuchni w gali ognia z kapustq
zasmazang i kluseczkami grzybowymi

Danie gorqgce lll

Szasztyki wieprzowe z kapeluszami grzybow z sypkim ryzem i satatkq orientalng
Zimny bufet

Battycki toso$ faszerowany

Wybor ryb wedzonych (pstrag, tosos, wegorz)

Dorsz w sosie stodko - kwasnym

Sledz z cebulkq i grzybkami marynowanymi

Tradycyjny tatar wotowy z jajem

Carpaccio ze srebrnego tososia battyckiego

Satatka nicejska z tunczykiem

Satatka na styl grecki z oliwkami i serem feta

Roladki z boczku z drobiowym farszem

Pasztecik z kaczki z pomaranczowq galaretkq

Schab z morelq

Galantyna z kurczaka z bakaliomi

Galaretka drobiowa

Deska serow francuskich, szwajcarskich, wtoskich i polskich

POPRAWINY

Zur na maslance z tartym chrzanem i biatg kietbasqg

Pieczony udziec z indyka w sosie z ziemniakami purée i satatkq z buraczkow
Napoje wliczone w cene.



ATRAKCJE
DODATKOWE

W tym wyjagtkowym dla Panstwa dniu, Hotel Apollo oferuje
wiele atrakcji dodatkowych, ktére z pewnosScig urozmaicaq te
jedyng w swoim rodzaju uroczystos¢. Oprocz wymienionych
ponizej atrakcji, jestesmy otwarci na spetnianie prosb

Paonstwa autorstwa.

Stragan rybny - 1000 zt

Stot wiejski - 1200 zt

Fontanna czekoladowa (ze swiezymi owocami | innymi dodatkami) - 550 zt
Fontanna alkoholowa (uzupetniana na biezqco) - 650 zt

Hawajska misa ponczu (15 litrow) - 750 zt

Pakiet drinkéw podawanych na barze - 15/20 zt za sztuke (w zaleznosci od rodzaju)
Tort wykonywany na miejscu przez naszego cukiernika - 1kg = 85 zt

Pokaz sztucznych ogni na plazy - od 500 zt (w zaleznosci od dtugo$ci pokazu)
Pieczone prosie - 900 zt

Alkohol - hurtowa cena wybranego rodzaju alkoholu +30% marzy (ptatnosé jedynie
za napoczete butelki) lub alkohol we wtasnym zakresie

Beczka piwa na poprawiny - 450 zt (kega wybranego piwa)

Przygotowanie ceremonii zaslubin na plazy - 1300 zt

Wynajem wszystkich pokoi hotelowych dla Gosci - 3720 zt




U’ratwimy Panstwu kontakt ze sprawdzonymi zespotami
muzycznymi, fotografami, fryzjerami, wizazystkami, kwia-

ciarniami i drukarniami, z ktorymi scisle wspotpracujemy.

Serdecznie zapraszamy,
APOLLO Anna Pajewska
ul. Kapielowa 11
76-150 Dartowo
tel. 93 413 24 53
tel. +48 660 566 841
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www.hotelapollo.pl



